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Salmorejo con virutas de jamon ibérico
Ensaladilla rusa del Mercado

Tomate madurado, con salicornia y cebolleta alifiado
con aceite de oliva virgen extra y sal de escama

Croquetas cremosas de jamon ibérico

Pulpo a la brasa alifiado con aceite oliva
virgen y vinagre de Modena

Calamares fritos a la andaluza como en Cadiz
“Bienmesabe” Cazon en adobo
Mixto de calamares y cazén

Jamon ibérico 100% bellota D.O. Guijuelo
y pan de cristal con tomate

Alitas de pollo crujientes con miel y jengibre

Carpaccio trufado de gambdn rojo, nueces
de macadamia y huevas

Carpaccio de presa ibérica de bellota con aliiio
de citricos y confitura de tomate

Esparragos trigueros a la plancha con almendras

Berenjenas fritas con miel de cafia
iMuy crujientes!

Pimientos de padron fritos con sal Maldon

Ensalada de pimientos asados con bonito
del Norte y aceituna gordal
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Alcachofas confitadas a la plancha con jamoén
crujiente y crema de patata

Huevos fritos de corral con jamon ibérico
y patatas fritas

Carrillera de cerdo ibérico en su jugo con
crema fina de patata

Raviolis de rabo de toro sobre crema ligera
de patata y su jugo

Brochetas de pollo moruno con patatas
y tomate alifiado

Rabo de toro con patatas fritas del Mercado

Lomo de vaca gallega a la plancha fileteado
y con patatas fritas

Lomo de bacalao con asadillo de pimientos
y salsa de chipirén

Tataki de attin rojo acompaiado de esparragos
trigueros y salsa romesco

Solomillo de vaca gallega acompaiiado de pimientos
de padron y patatas fritas

IVA no incluido. Servicio de pan y aperitivo 1,60€ no incluido.




